Spenatpasta med kryddstark korv

For 4 personer

300 gram tagliatelle eller linguine

250 gram fryst eller farsk bladspenat

1 purjolok

2 kryddstarka korvar, t.ex. sremska eller gualaer
Y, dl pumpakarnor

1 msk smor

2 dl 1att créme fraiche

1 dl vatten

Y2 tsk salt

Koka pastan enligt anvisningen pd forpackningen.

Tina spenaten. Skdr purjoloken i skivor och korven i smd bitar.

Rosta pumpkdrnorna ca 2 min i torr panna och ldgg dem dt sidan.

Frds purjolok och korv i smor i stekpannan. Ror i spenat, créme fraiche och vatten.
Lat allt koka ihop ca 2 minuter och smaksdtt med salt.

Blanda spenatroran med pastan och servera med pumpakdrnor.
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